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Biskut Cip Coklat Koko Krunch

Bahan-bahan

A
200g tepung gandum
1 camca teh serbuk penaik

100g Nestle® Koke Krunch®
dikisar kasar

1 cawan cip coklat putih
150g mentega atau marjerin
759 gula kaster

1 camca teh esen vanila

1 biji telur
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1. Ayak barsama bahan ﬁ.mww cip coklat; gaul sebati dan ketepikan.
2, Krimkan mentega, gula dan esen vanila hingga kembang, masukkan telur dan pukul hingga sebati,
3. Kaup balikkan campuran tepung dan gaul sebati hingga menjadi doh yang lembut.

4. Bentukkan doh dengan 1 camca teh di atas dulang pembakar yang telah di sapu sedikit dengan
mentega, jarakkan sedikit untuk biskut mengembang.

5. Bakar dalam ketuhar bersuhu 180°C selama 15-20minit atau hingga kuning keemasan. Keluarkan
dari ketuhar dan biar selama 20minit.




